ZASADNICZA SzZKotA ZAWODOWA
PIEKARZ

Kto moze zostac¢ piekarzem?

Piekarz musi mie¢ dobra ogélna wydolnosé i sprawnosc fizyczna. Praca w piekarni
moze by¢ dosé ciezka, a zalezy to od stopnia mechanizacji i automatyzacji zaktadu.
Praca piekarza wiaze sie rowniez z odpowiedzialnoscig za magazyny i urzadzenia,
za surowce uzyte do wypieku oraz za gotowy wyréb. Piekarze produkuja chleb i
butki do spozycia przez ludzi, mozna wiec powiedzie¢, ze sa odpowiedzialni za
zdrowie konsumenta.

Jak przebiega nauka?

Piekarz jest to kierunek ksztatcenia zawodowego, ponadgimnazjalny, ktory jest
skierowany do ucznidw zainteresowanych ksztatceniem w tym zawodzie.
Przygotowuje on uczniow do pracy w zakladach piekarniczych. W czasie procesu
edukacji oprocz ksztatcenia ogélnego uczniowie poznaja elementy produkcji
piekarskiej, wyposazenie techniczne piekarni oraz zasady funkcjonowania takiego
typu zaktadu w gospodarce rynkowe;j.

Jakie umiejetnosci uzyskasz po ukornczeniu szkoty?

» Umiejetnos¢ przygotowanie surowcow do produkcji;

» wytwarzanie ciast na rozne rodzaje pieczywa;

> dzielenie ciasta na kesy, formowanie, prowadzenie rozrostu uformowanych
kesOw ciasta na r6zne rodzaje pieczywa;

> dobieranie i obstugiwanie sprzetu, maszyn, i urzadzen niezbednych w
poszczegolnych etapach produkcji;

» zapobieganie powstawaniu wad pieczywa i odstepstw od okreslonej
normatywnie jakosci.



Gdzie mozesz pracowac po skonczeniu szkoty?
Absolwenci moga by¢ zatrudnieni w zaktadach produkujacych pieczywo i wyroby
ciastkarskie. Moga rowniez podejmowac dziatalnosé¢ gospodarcza na wtasny
rachunek.

Co po szkole?

Nauka w 3-letniej zasadniczej szkole zawodowej na kierunku fryzjer konczy sie
egzaminem potwierdzajacym kwalifikacje zawodowe. Aby uzyskaé swiadectwo
dojrzatosci mozna kontynuowac nauke w 2-letnim liceum ogolnoksztatcacym
uzupetniajacym.

Informacje o zawodzie zaczerpniegte ze strony www.app.kuratorium.katowice.pl/zawodyopis.aspx



